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CAPITOLATO MERCEOLOGICO DELLE DERRATE ALIMENTARI
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        SPECIFICHE GENERALI PER LE DERRATE ALIMENTARI.


I criteri generali a cui fare riferimento nell’approvvigionamento delle materie prime impiegate nella ristorazione scolastica da parte delle Ditte fornitrice sono:

TUTTI I PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI  dovranno essere di coltivazioni ITALIANE, (ad eccezione delle banane) le quali dovranno essere lavorate, trasformate e confezionate in Italia.  Tutte le derrate alimentari dovranno essere di QUALITA’.

 Per QUALITA’ s’intende: qualità nutrizionale, igienica, organolettica, merceologica.
CORRISPONDENZA dei prodotti ortofrutticoli forniti a quanto richiesto nel capitolato        d’appalto.

 I prodotti ortofrutticoli non devono contenere Organismi Geneticamente Modificati  (O.G.M.) secondo quando previsto dalla L del 6/4/ 2000 n. 53. Non devono contenere tracce di Ocratossine (ocratossina A), Aflatossina e metalli pesanti in quantità superiore a quanto indicato dalla legislazione vigente: Reg.CE n 1881/2006, Reg.CE 1441/2007.

 Le FORNITURE dovranno essere regolari e a peso al netto degli scarti. Non sono previste tollereranze.

 La COMPLETA ed esplicita compilazione di bolle di consegna e di fatture riportando un lotto di tracciabilità e rintracciabilità dei prodotti consegnati ( Reg. CE 178/2002).

 La DENOMINAZIONE di vendita del prodotto secondo le norme vigenti.

Gli  IMBALLAGGI integri senza alterazioni evidenti (cartoni non lacerati ecc).   

La PRESENZA dei caratteri organolettici specifici dell’alimento ( aspetto, colore, sapore ecc).

I MEZZI DI TRASPORTO impiegati, igienicamente e tecnologicamente idonei, in perfetto stato di manutenzione ed a norma e deve essere garantito il mantenimento delle temperature previste dal D.P.R. n. 327/1980 e dalle altre norme relative al mantenimento della catena del freddo ( capitolo IX, punto 5 Reg. CE n. 852/2004)

La TRACCIABILITA’ E RINTRACCIABILITA’ alimentare di filiera nei prodotti agroalimentari; provenienza, preferibilmente, da filiere produttive certificate secondo le le vigenti normative in materia, e come indicato dal Regolamento CE n. 178 del 28/01/02 che rende obbligatoria dal 1° gennaio 2005 la RINTRACCIABILITA’ AGROALIMENTARE.

L’ORGANIZZAZIONE di un piano di campionamento su prodotti anonimi di tipo chimico-microbiologici che dovranno essere conformi ai limiti stabiliti sulla base del Regolamento CE n. 1441/ 2007 e il rispetto dei criteri di sicurezza alimentare.

SPECIFICHE GENERALI PER PRODOTTI BIOLOGICI.

Come alimento biologico s’intende un prodotto derivato da coltivazioni biologiche certificate secondo il Reg. CE n. 834 /2007 e Reg. CE 889/2008.  

Tale coltivazione agricola adotta tecniche che escludono, di norma, l’impiego di prodotti chimici di sintesi e sistemi di forzatura delle produzioni agricole, anche nella trasformazione.

I prodotti dell’agricoltura biologica devono essere quindi:

- provenienti da coltivazioni esenti da prodotti chimici di sintesi (concimi,    diserbanti, insetticidi, anticrittogamici, conservanti, ecc.) nel rispetto del Reg. CE n. 834 /2007 e del Reg. CE n. 889/2008

- caratterizzati da un tenore in nitrati inferiore rispetto ai prodotti provenienti dall’agricoltura convenzionale.

A tale scopo si prescrive che i prodotti biologici siano reperiti presso aziende sottoposte ai controlli previsti del Reg. CE n.834/2007 e del Reg. CE n. 889/2008 ed ai controlli da parte di uno degli enti autorizzati. . 

Tutti i prodotti di provenienza extracomunitaria, ove ammessi, devono essere certificati ed etichettati in conformità alla normativa comunitaria sulla produzione biologica ed è in ogni modo richiesto la certificazione con marchio riconosciuto CEE.

Gli imballaggi devono essere di materiale riciclabile:

per ortofrutta: cassette di legno o cartone alimenti.
Tutti i prodotti devono essere etichettati.

L’etichettatura del prodotto biologico deve rispettare quanto previsto dal Reg. CE n. 834 /2007 e del Reg. n. 889/2008. 

L’etichetta deve sempre riportare il paese di produzione, sotto forma di sigla ( IT per l’Italia), l’organismo di controllo, anche sotto forma di sigla di tre lettere, il codice del produttore, il numero della confezione o dell’autorizzazione alla stampa delle etichette, preceduto dalla lettera T (prodotto trasformato)  o F (prodotto fresco).

 FRUTTA E VERDURA  FRESCA

FRUTTA VERDURA E PRODOTTI ORTICOLI PROVENIENTI DA COLTIVAZIONE CONVENZIONALE.

FRUTTA VERDURA E PRODOTTI ORTICOLI PROVENIENTI DA COLTIVAZIONE BIOLOGICA

Devono essere di produzione agricola regionale e/o nazionale. Devono essere maturi e non coltivati in serra per più del 50% del ciclo vegetativo.

I prodotti dovranno essere di categoria prima o extra, di documentata provenienza regionale o nazionale ad esclusione delle banane, essere scelti tra quelli di stagione, assicurando la rotazione di diverse specie nel corso della settimana.

La Ditta appaltatrice si impegna a fornire prioritariamente prodotti di categoria prima, qualora questi non risultassero disponibili sul mercato, la Ditta potrà fornire prodotti di II° categoria previa comunicazione.

Devono essere di stagione, freschi, puliti e selezionati; devono essere fisiologicamente maturi, di recente raccolta, omogenea ed uniformi, privi di additivi aggiunti nel rispetto del D.M. 27/02/96 n.209 e succ.mod., integri delle qualità nutritive tali da garantire il miglior rendimento alimentare e presentare le precise caratteristiche merceologiche.

Inoltre la fornitura dovrà essere regolare e peso netto; una completa ed esplicita compilazione dei DDT (documento di trasporto) e fatture; sui documenti di trasporto devono essere dichiarate che sono state rispettate tutte le procedure stabilite dal Regolamento CE 852/2004.

I prodotti devono essere privi di OGM e loro derivati. I limiti di fitofarmaci dovranno essere rigorosamente compresi nei limiti della legislazione vigente. A richiesta dovrà essere fornita certificazione fitosanitaria e certificazione agronomica dei trattamenti sul campo dei prodotti consegnati.

Su tutti i prodotti deve essere possibile riconoscere la filera produttiva e la loro tracciabiltà. ( Reg. CE 178/2002).

I mezzi di trasporto igienicamente e tecnologicamente idonei ed in perfetto stato di manutenzione.

La richiesta dei prodotti saranno in  base alla stagionaltà.

Gli imballaggi dovranno corrispondere per qualità e peso a quanto previsto dalle norme in vigore. Gli imballaggi possono essere di legno o di qualunque materiale idoneo. Essi debbono essere solidi, costruiti a regola d’arte, in modo da assicurare fino al consumo la perfetta conservazione dei prodotti contenuti puliti, asciutti e rispondenti alle esigenze igieniche.

Il numero dei pezzi con calibratura, qualità e varietà diversa da quella indicata sull’imballaggio non deve superare il 10% dei pezzi contenuti in ciascun collo. 

In nessun caso i prodotti degli strati sottostanti possono essere di qualità e di calibro diversi da quelli visibili.

In ogni imballaggio devono essere riportate esternamente almeno su di un lato o in etichetta, in modo indelebile e chiaramente leggibile le indicazioni del prodotto: 

· denominazione e sede della ditta confezionatrice;

· prodotto, varietà e tipo;

· qualifica di selezione “extra” o “prima” o “mercantile”;

· calibratura con l’indicazione espressa in centimetri della circonferenza minima e massima dei frutti contenuta.

Possono inoltre essere riportati il marchio commerciale e la denominazione della zona di produzione.

Per gli ortaggi deve figurare l’indicazione del numero o del peso minimo e massimo dei pezzi contenuti negli imballaggi stessi.  

PER I PRODOTTI BIOLOGICI DOVRANNO ESSERE ETICHETTATI E CONFEZIONATI CONFORMEMENTE AL Reg. CE 834/07.

VERDURA: carote, bietola, cipolla, aglio, porri, pomodori, zucca gialla, zucchine, cavoli e verze, carciofi, sedani, finocchi, erbette, spinaci, indivia, lattuga, insalata in genere, pomodori, melanzane, cavolfiore, patate.

FRUTTA: mele vari tipi, mele della Val di Non, pere, albicocche, arance, clementine senza semi, fragole, limoni, kiwi,  pesche,  susine, uva da tavola, banane, meloni, cocomeri.   

CALENDARIO DEI PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI

	         Mese
	             Frutta
	            Verdura

	       Gennaio
	Arance, banane , mandaranci,

mandarini, mele, 
	bieta, carote, patate bisestili, 

cavoli, cipolle ,cavolfiore, indivia,

lattuga, spinaci finocchi, verza 

e sedano  



	       Febbraio
	Arance, banane , mandaranci,

mandarini, mele,
	bieta, carote, patate bisestili, 

cavoli, cipolle ,cavolfiore, indivia,

lattuga finocchi, verza e sedano  

	         Marzo
	Arance, banane , mandaranci,

mandarini, mele,
	bieta, carote, patate bisestili, 

cavoli, cipolle ,cavolfiore, indivia,

lattuga finocchi, verza e sedano  

	        Aprile
	Banane, mele, kiwi  
	bieta, carote, patate novelle, 

pomodori zucchine, fiore 

di zucca, cipolle, indivia,piselli,

carciofi,lattuga, finocchi, 

e sedano  

	        Maggio
	Banane, fragole, prugne
	bieta, carote, patate novelle, 

pomodori zucchine, fiore 

di zucca, carciofi, cipolle, 

indivia, lattuga, finocchi, 

e sedano  

	       Giugno
	Albicocche, pere, ciliegie, fragole, pesche, susine, melone
	bieta, carote, patate novelle,

cetrioli, melanzane, peperoni, 

pomodori, zucchine, fiore 

di zucca, cipolle, indivia,

lattuga, finocchi, e sedano  

	       Luglio
	Albicocche, pere, ciliegie, fragole, pesche, susine, melone, anguria
	bieta, carote, patate novelle,

cetrioli, melanzane, peperoni, 

pomodori, zucchine, fiore 

di zucca, cipolle, indivia,

lattuga, finocchi, e sedano  

	       Agosto
	Albicocche, pere, ciliegie, fragole, pesche, susine, melone, anguria
	bieta, carote, patate novelle,

cetrioli, melanzane, peperoni, 

pomodori, zucchine, fiore 

di zucca, cipolle, indivia,

lattuga, finocchi, e sedano  

	      Settembre
	Mele, pere, susine, pesche, uva


	bieta, carote, patate,  

pomodori, zucchine,cipolle, 

indivia,lattuga, finocchi, sedano

radicchio, zucca  

	      Ottobre
	Mandaranci, susine, arance, 

mele, pere, uva, noci
	Cavolfiore, bieta, verze,  carote, indivia, 

patate, zucca  

	      Novembre
	Arance, banane, mandaranci,

mele, kiwi, uva, noci
	Cavolfiore, bieta, verze, carote, 

indivia,  patate, zucca  

	      Dicembre
	Arance, banane, mandaranci,

mele, kiwi, uva, noci
	Cavolfiore, bieta, verze, 

spinaci, carote, indivia, 

patate, zucca  
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